LA SERRA



Maestrale

*calamaretti spillo
Scarola, brodp AL crostacel ¢ basilico

*Ravioli di gamberi
topinambur, bisque ¢ ketir

*Sogliola
alla mugnaia in latte fermentata, bieta ¢ wova di salmone

Tradizione in evoluzipne

Livmone, noct € plio Aoliva

€ 160

Abbinamento vini
€120
Abbinamento vini premivim
€ 200

La degustazione st intende per tUEEL L commmensall



Levante

Manzo brasate
cicoria saltata, fondp agrumato, tarallo sugna ¢ pepe

Ziti
vipieni di genovese, broceoli, caciocavallo di grotta ¢ cacao

Anatra
Asparagi, piselli, stracotto, verza ¢ burvo di arachidi

Tiramisu 2.0
Marsala catfe ¢ mascarpone

€140

Abbinamento vini
€120
Abbinamento vini premivim
€ 200

La dequstazione si intende per tutti [ commensali



Libeccip

carciofo arrosty
tpp[mﬁmbun rOSYAaring € Z[&gu[ﬂﬁziﬁ

quocehi soffiati e arvostiti
pLsELLL, cynar e spuma AL formaggio AL fossa

Asparagi bianchi
zabaglione salato al Parmigiano, nocciole ¢ limone

Profiumo AL primavera
Fragola, bastlico ¢ gin

€120

Abbinamento vini
€ 120
Abbinamento vini premivim
€ 200

La dequstazione si intende per tutti [ commensali



Ant[pﬂsti

*Baccala nere
i salsa p[zzmbm VIVISLEAta € ceviche tn salsa p[cc&mté
€ 3500

*Calamaretti sp[llo
Scarola, brodo Jr crostacel ¢ basilico
€ 35,00

*1L cambero
asparago bianco, burvata al lime e crumble At panko
€ 35,00

carclofp arvostp
wp[mﬂm@mc VOSYLAYLno € Z[&g%[rizm
€ 26,00

Mawnzo brasate
cicoria saltata, fondp ristretto con note di agrumi
€ 34,00



Primi Piatti

Spaghetti 2 pastai qragnanesi
estratto At carciofi arvostiti, scampi crudi ¢ olio al linone
€ 3200

*Riso carnaroli
astice, burvata ¢ polvere di aglio nero
€ 4200

*Ravioli Ai gamberi
Carciofo topinambur, bisque ¢ kefir
€ 3500

Gnocehi soffiati e arvostiti
pLsells, cynar e spuma AL formaggio At fossa
€ 2800

Ziti
vipieni di genovese, broceoli, caciocavallo di grotta ¢ cacao
€ 3200



Secondi Piatti

*Sogliola
alla mugnaia in latte fermentata, bieta ¢ uova di salmone
€ 42,00

KAcstice arvosto
sedany rapa ¢ caviale Oscietra
£ 55,00

*Asparagi bianchi
zabaglione salato al Parmigiano, nocciole ¢ limone
£ 30,00

Agwnéllo nostrano
carota arvesto, Yogurt affumicato ed estratto al tintore
€39,00

Anatra
Asparagi, piselli, stracotto, verza ¢ burvo AL arachidi
€ 39,00



bessert

Profiumo AL primavera
Fragola, basilico ¢ gin
€ 22,00

Cloceolato Opéra
Fondente, al latte ¢ blianco
€ 22,00

Tlramisu 2.0
Marsala, catfe e mascarpone
€ 2200

Tradizione in evoluzione
Livmone, wnocl € olip Avliva
€ 22,00

Tempo AL frutta
Lﬁmpan@ anaunas, € mando
€ 22,00



*Allmento congelato/surgelato di qualith superiore conforme alle
prescriziont del Reg. CE 1169/2011.

X Per garantire sicurezza e salubrita, Lprodottl destinatl ad essere
consumatt crudt vengono sottopostl a trattmmento di bonifica preventiva
conforme alle prescriziond del Reg. CE €52/2004, Allegato 11, Sez. VI,
cap. [l Lett. B

rEchiediamo cortesemente ol far presente al momento dell’oroinazione
eventuall allergie o ntolleranze. Su vichiesta degli interessati ¢
disponibile Lelenco Ingredienti-Allergent per ognl stingolo platto,
conforme alle prescriziond del Reg. CE 1169/2011.
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